
Foie gras maison, brioche et condiments 18€

Velouté de butternut, noisette

Risotto ai funghi porcini à la truffe, jus de viande corsé 16€

Conchiglioni gratinés au jambon

Braciole (roulade de bœuf) farcie au lard de colonnata,
polenta, fenouil confit  20€

Dessert du nouvel an : La bûchette...toute pralinée !
dacquoise noisette, ganache noisette , insert praliné et caramel +6€ 

Menu italien

Spécial kids

Le petit plus

Foie gras maison, brioche et condiments 18€

Fromages 6€/personne
Assortiment de fromage de metzert ( saurtilege, from frais bruschetta et metzertois)

Conchiglioni farcis, homard et bettes à carde, bisque au lait de coco 20€

Pain+ beurre  2,5€/personne

Possibilité de commander les plats à la carte (prix renseignés en face de chaque plat)
Retrouvez les suggestions d’accords mets/vins de Vino-Terre-Happy sur mangeettaistoi.com
Pour vos commandes : mangeettaistoi@gmail.com

Mini burgers de saumon ( par 10 pièce)  20€

Magret de canard de Floumont rôti, légumes et chicon braisé, 
nem de gratin dauphinois, sauce mandarine 24€ 

Foie gras maison  12€/ 100 GR

Macarons au foie gras( par 10 pièce)  20€

Dessert de noël : La bûche...Mand’agrumes !
(dacqouise streusel mandarine, confit de mandarine, crémeux aux 2 citrons, mousse de mandarine) +6€ 

Pain d’épices maison  8€

Huitres Cahue de Cancal 100% naturelle, de plein mer, 
accompagnées d’une vinaigrette à l’échalotte !!! 
9 pièces 20€,  20 pièces 40€  pensez à prendre l’accompagnement pain et beurre

Menu classique
54 €/pers

(2 entrées + plat)

Menus Noël et nouvel an 

45 €/pers
(2 entrées + plat)

20 €/kids

Dessert de chez « Et Pât’ et vous »


