
LES ENTRÉES
À PARTAGER...  
OU PAS !

La planche apéritive 21€
 

La piadina du jour 15€ 
 

Parmesan Reggiano di montagna DOP 24 mois. 

Le carpaccio        en entrée  17€  
                                    en plat     23€

séchées, pain maison.

PLATS

LES CARBOS, LE RETOUR ! 
ACTE 2                                          22€ 
Paccheri frais maison, œufs bio de la ferme des deux 
fontaines, Parmesan Reggiano, pecorino au poivre, 
guanciale grillé au feu de bois .

Pasticcio in brodo   21€ 
Lasagne au bouillon, poulet de la ferme d’Habaru, 

 

Zucca             20€ 
C

Supplément : San Daniele; 2,50€

Basta cosi !  17€ 
Rigatoni frais maison, sauce tomates au basilic, 
burrata de la fromagerie du Luxembourg, huile 
d’olive, Parmesan Reggiano .    

Pour les kids  12€ 
Pâtes fraîches maison, béchamel au fromage, 
jambon de la boucherie
Reggiano. 
 
Pour les grands kids  17€
Idem, en version XL . 
 
Suggestion du jour    xx€
Selon l’humeur des chefs ! 

Tous nos plats sont disponibles 
en portion enfant (-5€)

Allergies, intolérances ? On en parle !  

À emporter
LA CARTE



 PASTA AL
 FORNO

LES ENTRÉES
À PARTAGER... OU PAS ! PLATS

Allergies, intolérances ? On en parle !  

La planche apéritive 21€
 

La piadina du jour 15€ 
 

Parmesan Reggiano di montagna DOP 24 mois. 

Le carpaccio        en entrée  17€  
                                    en plat     23€

copeaux 
tomates séchées, pain maison.

Pasticcio in brodo   21€
 
Lasagne au bouillon, poulet de la ferme d’Habaru, 

fumée, Parmesan Reggiano .

Zucca                                        20€

Supplément : San Daniele; 2,50€

Piano piano   17€
 
Conchiglioni sauce tomate, chair à saucisse au fenouil 

(pâte de charcuterie Calabrese épicée) poivrons SeuleS les entrées se partagent !

Si on partage un plat, cela sera
avec un supplément de 10€.

Tous nos plats sont disponibles en 
portion enfant (-5€)
Valable pour les enfants jusqu’à 12 ans.

à emporter


